Streszczenie rozprawy doktorskiej mgr inz. Joanna Obrzut pt.:
»POROWNANIE JAKOSCI MIESA PULARD POCHODZACEGO
OD LOKALNYCH RAS KUR”

Wykonanej pod kierunkiem: Prof. dr hab. Jozefy Krawczyk

Pulardy wraz z kaptonami to ptaki wykorzystywane dawniej do sporzadzania wielu
potraw, znanych i popularnych w kuchni staropolskiej. Po II wojnie $wiatowej w Polsce
zaprzestano ich produkcji, bowiem byly to ptaki ttuste, a ich dtugi i kosztowny okres tuczu
nie zawsze gwarantowat optacalno$¢ produkcji. Do produkcji kaptonéw i pulard wrocono
wraz ze wzrostem zainteresowania konsumentow produktami kuchnistaropolskiej.
W krajach europejskich tradycja chowu pulard i kaptonow w oparciu 0 rodzime rasy kur jest
rozpowszechniona, a potrawy z nich s3 podawane zarowno W restauracjach,
jak 1 w gospodarstwach agroturystycznych. Wzorem krajow europejskich w ostatnich latach
podjeto w Polsce badania nad mozliwo$cig wykorzystania do produkcji zywnosci tradycyjnej
kur 11 ras/rodow kur nie$nych objetych programem ochrony.

Celem podjetych badan byto poréwnanie jako$ci migsa pulard pochodzacych od trzech
rodéw kur oraz mieszancoéw uzyskanych z ich krzyzowania z kogutami migsnymi, zywionych

r6znymi mieszankami 1 ubijanych w r6znym wieku.

W ramach celu glownego wyodrebniono nastgpujace cele szczegdtowe:

1. Wplyw genotypu (rasy/rodu) i zabiegu sterylizacji kurek na mase ciata, poziom
estradiolu, wydajno$¢ rzezng, barwe tuszek 1 wilasciwosci fizykochemiczne migsa
czystych rodow kur zachowawczych.

2. Wplyw genotypu, zabiegu sterylizacji 1 zywienia na tempo przyrostu, wydajno$¢ rzezna,
barwe tuszek 1 wlasciwosci fizykochemiczne migsa pulard uzyskanych z mieszancow
kur ras zachowawczych z kogutami migsnymi Ross 308.

3. Wplyw zywienia i wieku uboju pulard na produkcyjnosé¢, wydajnos¢ rzezng, barwe
tuszek i wlasciwosci fizykochemiczne migsa.

4. Ocena efektywnosci ekonomicznej krajowej produkcji pulard.

Aby zrealizowaé przedstawione cele badan, sformulowano hipotezy badawcze
oraz problemy, ktore praca winna rozwigzaé. Przyjeto zalozenie, Zze migso mlodych,
sterylizowanych kur (pulard) rodzimych i lokalnie zaadaptowanych ras oraz mieszancow
uzyskanych z ich krzyzowania z kogutami migsnymi, odpowiednio Zzywionych, bedzie

charakteryzowato si¢ dobrymi cechami jakosci 1 moze by¢ atrakcyjnym surowcem



w tradycyjnej polskiej kuchni. Zatozono wstgpnie, ze zastosowany w ostatnim okresie odchowu
ptakow dodatek do paszy mleka lub serwatki w proszku wptynie na poprawe cech jakosci
migsa, podobnie jak to bylo w tradycyjnej metodzie chowu pulard w dawnej Polsce.
Przyjeto zalozenie, ze skrocenie okresu odchowu pulard nie obnizy jakosci migsa, a poprawi
ekonomiczng efektywno$¢ produkcji.

Materiat badawczy stanowity kury trzech ras/rodow objetych w Polsce programem
ochrony zasobéw genetycznych zwierzat, tj. Zéttondzka kuropatwiana (Z-33), Rhode Island
Red (R-11) oraz Sussex (S-66), a takze mieszance uzyskane z krzyzowania tych kur z kogutami
migsnymi Ross 308. Badania prowadzono w latach 2013 — 2015, przeprowadzajac
3 doswiadczenia, a badaniami objeto 656 sztuk utrzymywanych w grupach réznigcych
si¢ genotypem, plcig, zywieniem i dtugoscig okresu odchowu.

W  wyniku przeprowadzonych badan stwierdzono, ze spos$rod trzech ras
zachowawczych najlepszym materiatem wyjsciowym do produkcji pulard sg kury Rhode Island
Red (R-11). Ptaki te osiggnely najwicksza mase ciata, a tuszki wyrdznialy si¢ dobrym
umigs$nieniem i oczekiwanym przez konsumentow, intensywnym zottym wysyceniem barwy.
W migsie ptakow R-11 odnotowano wiecej — w porownaniu do dwoch pozostatych ras —
niektorych jedno— i wielonienasyconych kwaséw thuszczowych. Gotowane migso z piersi tych
kur uzyskalo najlepsza ocen¢ sensoryczng we wszystkich ocenianych kategoriach.
Poziom estradiolu u kur poddanych zabiegowi sterylizacji zmienia si¢ istotnie i moze by¢
dodatkowym, oprocz wygladu zewnetrznego ptakow, kryterium oceny skutecznosci zabiegu.
Produkcja pulard pochodzacych z kur czystych ras zachowawczych jest znacznie mniej
efektywna w porownaniu do mieszancéw uzyskanych ze skrzyzowania tych kur z kogutami
miesnymi Ross 308, nie tylko ze wzgledu na wigksza efektywno$¢ wykorzystania paszy
1 skrocenie okresu odchowu, ale takze jako$¢ uzyskanego w ten spos6b migsa. Nie odnotowano
statystycznie istotnych roéznic migdzy migsem pulard a kurek czystych ras zachowawczych
w wigkszosci ocenianych cech jako$ci. Pulardy uzyskane z krzyzowania kur ras
zachowawczych z kogutami migsnymi Ross 308, w porownaniu do kurek, uzyskaty istotnie
wieksza mase ciata i mase¢ mieéni piersiowych i ndg, lepsza wydajnos¢ rzezna, a ich migso byto
bardziej kruche, 0 mniejszych stratach termicznych i lepszej ocenie sensorycznej. W tej grupie
ptakoéw roznice z strukturze kwasoéw tluszczowych byty niewielkie 1 statystycznie nieistotne.
Wykorzystujac do produkcji pulard ww. mieszace mozna skroci¢ okres odchowu
do 18. tygodni, uzyskujac migso o lepszych cechach jakosci w poréwnaniu do pulard ubijanych
w 20 tygodniu. Zastosowanie w ostatnie fazie zywienia pulard 4% dodatku serwatki lub mleka

w proszku wplynelo korzystnie gldwnie na poprawg cech sensorycznych, przy czym
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nie odnotowano wielu istotnych roznic w jakosci migsa migdzy pulardami zywionymi
mieszanka z dodatkiem mleka a dodatkiem serwatki, a raczej migdzy tymi grupami a grupa
kontrolng, zywiong paszg bez tych dodatkow. Najnizsze koszty paszowe wyprodukowania 1 kg
zywca odnotowano w grupie pulard uzyskanych ze skrzyzowania kur R-11 z kogutami
Ross 308, odchowywanych do 18 tygodnia i zywionych przed ubojem mieszanka z 4%
udziatem serwatki. Mozna zatem stwierdzi¢, ze na optacalno$¢ chowu pulard wplywa genotyp

ptakoéw, okres odchowu oraz zywienie.

Stowa kluczowe: pulardy, masa ciata, wydajno$¢ rzezna, jako$¢ migsa,

koszty produkcji

Data utworzenia: 01.12.2016



